[DE| Reispfanne Balkan Art

Zutaten: Llangkornreis 42%, Rindfleisch, Paprika, Zwiebeln, Sonnenblumen-
slpulver (enthalt Milch, E551), Lauch, Tomaten, Wiirzmischung (enthalt
Sellerie), modifizierte Starke, Kartoffelmehl, Maltodextrin, Salz, Pfeffer,
Hefeextrakt, Paprikapulver, Knoblauchpulver, Kimmel, Rosmarinextrakt.
Fleischeinwaage trocken: 20,9 g (entspricht ca. 82,9 g Frischfleisch). Zu-
bereitung: Kochendes Wasser bis zu 8,5 cm auf der Skala (460 ml) direkt
in den Beutel giePen, sorgféliig umrihren. Beutel verschliePen und 10-12
Min. ziehen lassen. Allergene: Milch, Sellerie

(FR) Risotto des Balkans au boeuf

Ingrédients: Riz long 42%, viande de beeuf, poivrons, oignons, huile de
tournesol en poudre (contient du lait, E551), poireaux, tomates, condiment
[contient du céleri), amidon modifi¢, fécule de pommes de terre, maltod-
exirine, sel, poivie, exirait de levure, poudre de paprika, poudre dail,
cumin, exirait de romarin. Poids en viande: Viande déshydratee 20,9 g
soit env. 82,9 g de viande fraiche. Préparation: Verser de |'eau bouillante
jusqu'au trait 8,5 cm de I'échelle (460 ml) directement dans le sachet, puis
remuer délicatement. Refermer le sachet et laisser infuser 10 & 12 minutes.
Allergénes: lait, céleri

Open here! -
([EN) “Balkan” Risotto

Ingredients: llong grain rice 42%, beef, capsicum, onions, sunflower oil
[contains milk, E551), leeks, tomatoes, seasoning (contains celeriac), mo-
dified starch, potato flour, maltodexirin, salt, pepper, yeast extract, paprika
powder, garlic powder, caraway, rosemary extract Dried meat content:
20,9 g lequals approx. 82,9 g fresh meat). Directions: Pour boiling water
directly into the bag up to 8.5 cm on the scale (460 ml), stir thoroughly.
Close the bag and let it rest for 10-12 minutes. Allergens: Milk, Celery

(IT) Pietanza “balcana” a base di riso

Ingredienti: riso a grani lunghi 42%, came bovina, peperoni, cipolle,
olio di girasole in polvere (contiene latte, E551), porro, pomodori, mix
di condimento (confiene sedano), amido modificato, farina di patate,
maltodestrina, sale, pepe, estratto di lievito, paprika in polvere, aglio in
polvere, cumino, estratto di rosmarino. Confenuto di carne secca: 20,9
g (I'equivalente di circa 82,9 g di carne frescal. Preparazione: Versare
acqua bollente nella busta fino a raggiungere gli 8,5 cm indicati (460 ml)
e agitare bene. Richiudere la busia e lasciare riposare per 10-12 minuti.

Allergeni: latte, sedano

Durchschnitiliche Nahrwerte pro 100 g Trockenprodukt/Average nufritional values per 100 g dried product/Valeur nufriive moyenne pour 100 g

de produit sec/Potere nutritivo medio per 100 g prodotto a secco:

Brennwert/kJ/kcal 1519 / 363  Netofillgewicht/net filling weight,/Poids net/peso nefio del ripieno 190 g
JFat/Liides/G Wasserzugabe,/Added water/Eau ajoutée/Aggiunia dacqua 460 ml

Fett/Fat L'p'“ es/7orasso ) ) 8,99 Ferfige Menge,/Ready quantily,/Poids tolal,/Quaniiia preparaia 650 g

) dOVO”‘ gesdttigte F?"SQUfeh/ of thCh SO.WOTEd faity acids/ 2,29 Zur Expeditionssicherheit unter Schutzaimosphéire abgepackt/Packaged in a profect

dont acides gras /di cui acidi grassi safuri ve aimosphere,/Condifionné sous atmosphére protectrice,/ Condizionato in amosfera

roteftiva

Kohlenhydrate/Carbohydrates/Glucides/Carboidrati 54,5 )

- davon Zucker/of which sugar/dont sucres/di cui: zuccheri 9,6 g Mindestens haltbar bis Ende/Best before end /A consommer de préférence avant le/
Da consumare preferibilmente ento fine/ Mindst holdbar fil/Veshimméissilyvyysaika/

Ballaststoffe/Fibre/Fibres alimentaires 3,9 g Bestlar/Minsia hallbarhesstid/ Ten minste houdbaar fol/A consumir de preferencia an-
tes de/ANalezy spozy¢ przed uplywem,/Minimélni frvanlivost/ Minéségét megéizi

Eiweiss/Protein/Protéines/Proteina 153 g | MiHManbHb I CPOK FOSHOCTH

Salz/Salt/Sel/Sale 2,39

Katadyn Deutschland GmbH e Tiek'n Eat i Art.- No.

Hessenring 23 | 64546 MérfeldenWalldorf 10013 e 0020(

Tel. +49 6105/456789 | +49 6105/45877 EG Katacyn Group Brand 30202009 o

4 5753 " 202096



[NL) Rijstpan ,Balkan Aard” (ES) Plato de arroz ,Los Balcanes”

Ingrediénten: langkorrelrijst 42%, rundvlees, paprika, uien, Zonnebloemo- Ingredientes: arroz de grano largo 42%, carne de vacuno, pimiento, cebol-
liepoeder (bevat melk, E551), prei, fomaten, kruidenmix (bevat selderij), la, Aceite de girasol en polvo (contiene leche, E551), puerro, tomate, con-
gemodificeerd zetmeel, aardappelmeel, maliodexirine, zout, peper, gis- dimentos (contiene apio), almidén modificado, fécula de patata, maltodex-
textract, paprikapoeder, knoflookpoeder, karwijzaad, rozemarijnexiract trina, sal, pimienta, extracio de levadura, pimentén, ajo en polvo, comino,
Droog vleesgewicht: 20,9 g (komt overeen met ca. 82,9 g vers vlees). exiracio de romero Peso de la came en seco: 20,9 g [corresponde a aprox.
Bereiding: Vul de zak met kokend water tot 8,5 cm op de vullijn (460 82,9 g de came fresca). Forma de preparar: Verter en el sobre agua
ml) goed roeren, zak afsluiten en 10-12 min. laten wellen. Allergenen: hirviendo hasta alcanzar 8,5 cm indicados (460 ml) y agitar bien. Cerrar
melk, selderij el sobre y dejar reposar durante 10-12 minutos. Allergénos: leche, apio

[PL) Danie z ryzu po balkansku

Skiadniki: ryz diugoziamisty 42%, wolowina, papryka, cebula, olej
stonecznikowy w proszku (zawiera mleko, E551), por, pomidory, mies-
zanka przypraw (zawiera seler], skrobia modyfikowana, maka ziemni-

[CZ) Barevné rizoto na balkansky zptisob

Piisady: dlouhozmnd ryze 42%, hovézi, paprika, cibule, prasek ze
slune&nicového oleje (obsahuje mléko, E551), pérek, rajéata, kofenici smés
SIS Wi [obsahuje celer], modifikovany skrob, bramborové moucka, maliodexrin,
aczana, maliodekstryna, s¢l, pieprz, ekstrakt drozdzowy, pgprykg W stl, pepr, kvasnicovy wiaZek, paprikovy prések, cesnekovy prasek, kmin,
proszku, czosnek w prosz.ku, kminek, ekstrak z rozmarynu Mieso liofili- wiazek z rozmarynu Cisté hmotnost sugeného masa: 20,9 g (odpovidd cca
zowane: 20,5 g odpowiada ok. 82,9 g swiezego miesa) Przyrzad- g2 o g €erstvého masa) Piprava: Viouci vodu nalijte do wysky 8,5 cm (460
zanie: Wla¢ zagofowang wodg do wysokosci 8,5 cm na skali (460 m) piimo do sacku a peclivé promichejte. Saéek uzaviete a nechte 10-12
ml] bezposrednio do torebki i dobrze wymiesza¢. Zamknaé torebke i minut odstar. Alergeny: mléko, celer

odsfawi¢ na 10-12 min. Alergeny: mleko, seler

[HU) Rizses tal balkéni médon (RU) PusoTTo no-6ankaxckm

Osszefevsk: hosszl szem( rizs 42%, marhahls, paprika, hagyma, vadas WHrpeanenTsi: puc anuHHO3epHbIN 42%, roBsaMHa, Cnapkuii nepew, Ny, Cyxoe
marhahtssal és tésztaval (tartalmaz tejet, E551), péréhagyma, paradic- nogconHedHoe macro (cogepxut monoko, E551), nyk-nopeit, NoMMaOpsI, npunpasa
som, fiszerkeverék (tartalmaz zellert), médositott keményitd, burgonyaliszt, (conepkut cenbaepei), MOAMGMLMPOBAHHbIA Kpaxman, KapTocenbHas MyKa,
maliodexirin, s6, bors, éleszté kivonat, fiszerpaprika, fokhagyma por, mansTonekcTpuH, conb, nepeLl, ApoHoKeBOt SKCTPAKT, Nanpuka, YECHOHbI MOPOLLIOK,
kamény, rozmaring kivonat. Széritott his tarfalma: 20,5 g (kb. 82,9 g TMum, skcTpakT posmapuHa Macca cyxoro msica: 20,5 T (3kBMBaneHTHo 82,9  cBexero
friss hus). Utmutatésok: Forrésban levs vizet éntiink kézvetlenil a tasakba msica). Cnoco6 npuroToBnenus: KunsTok 3anuTb HenocpeAcTBEHHO B MakeT A0
a skalén 8,5 cmig (460 ml), gondosan elkeverjik. A tasakot lezérjuk és otmeTku 8,5 cm (460 mMn), TwatensHo pasmeLwats. MakeT 3aKpbITb 1 AaTb NOCTOATH
10-12 percig pihentefiik. Allergének: tejet, zellert 10-12 MUH. AnnepreHbl: MOMOKo, cenbaepe

Gemiddelde voedingswaarde per 100 g droog product/Valor nutritivo medio por cada 100 g producto en polvo/ Srednia wartosc odzywcza na
100 g suchego produkiu/ Promémé nutriéni hodnoty ve 100 g suché smési/ & flagos tapérték 100 g szaraz termékre vonatkoziatva,/ Cpeans nuwesas
LieHHocTb Ha 100 r. cyxoro npoaykTa:

kd/keal 1519 / 363  Netiovulgewicht/Peso neto de llenado/waga nefio w opakowar 1 Q0 g
Vetten/Grasa/Tluszcz/Tuky/ Zsir / YKupbi © 8,9 g niu/Cist vaha/ 1lidslly netté,/ wicTbiit Bec HeTTo

- waarvan verzadigde vefzuren/de los cuales dcidos grasos satura- 2,2 g

dos/z tego nasycone kwasy tuszczowe /z toho nasycené mastné

kyseliny,/ebbél feliteft zsirsavak / M3 Hix HachiLeHHbIe XvpHble kvcroTsl 54,5 g Toegevoegd water/Agua a agregar/llosc wody,/Mnozsivi 460 ml
Koolhydraten/Hidrato de carbono/Weglowodany/Sacharidy/ piidané vody,/Viz hozzaadds / Obbem aoGaansemo/t BonbI B Mn

Szénhidratok / Yrnesogp! ) ) )

- waarvan suikers/de los cuales azicares/w tym cukry/z toho cukry/ 9,6 g Toial gewwht/Canhdgd cocmadg/@ofowo poawo/Hmonost 650 g
bbal cukor / c hotového pokimu,/ Kész mennyiség / Macca rotosoro npogykra 8 ¢

ebbdl cukor / B 1.4. Caxapa Vermokt onder beschermd foor /P d [ /W

Vezels/Fibra/Btonnik pokarmowy/Vléknina/Ballasztanyagok/ 39g e‘rpo f oncer besc erml © qtm(;sdeir repokro © en aimosiera prote‘dora

MnLeB0e BONOKHE celu zapewnienia frwalosci produkt zapakowany prézniowo,/Baleno pod

Eiwitten/ Proteina/Bialko/Bilkoviny/Fehérie/ Berkut r 153 g ochrannou atmosférou/A szdllftas bizionséga érdekében védégazas csomar

Zout/Sal/Sol/S01/S6/Come 2: 39 golasban / YnakosaH B criewanbHbIX YCrIOBUsiX




[DK) Rispande ,Balkan art”

Ingredienser: langkornris 42%, okseked, paprika, leg, solsikkeolie (inde-

holder maelk, E551), porrer, tomater, krydderiblanding (indeholder selleri),
modificeret stivelse, kartoffelmel, maltodextrin, salt, peber,

g&rekstrokf, poprikopu|ver, hvid\@gspdver, kommen, rosmarinekstrakt.
Torret kedindhold: 20,5 g (svarer fil ca. 82,9 g fersk ked) Tilberedelse:
Heeld kogende vand direkte i posen op il 8,5 cm pd skalaen (460
mH og rer omhyggehgf rundt. Luk posen og lad indholdet tragkke i
10-12 min. Allergene: meelk, selleri

[NO) Balkangryte

Ingredienser: langkomet ris 42%, storfekiett, paprika, lzk, solsikkeolje (in-

neholder melk, E551), purrelek, tomater, krydderblanding (inneholder sel-
leri), modifisert stivelse, potetmel, maltodekstrin, salt, pepper, gjeerekstrakt,
paprikapulver, hvitlekpulver, karve, rosmarinekstrakt Kjgttandel terrvekt:
20,5 g ltilsvarer ca. 82,9 g fersk kiett] Tilberedning: Hell kokende vann
opp til 8,5 cm pa skalaen (460 ml) rett ned i posen, rer godt. Lukk posen
og la trekke i 10-12 minutter. Allergener: melk, selleri

(FI) Balkanilainen risotto

Ainekset: pitkéijyvariisia 42%, naudanlihaa, paprika, sipuli, aurinko-
kukkaoliy [sisaliaa maitoa, E551), purjo, tomaatti, makuainesekoitus
[sisaltaa sellerid), modifioitu térkkelys, perunajauho, maltodekstriini,
suola, pippuri, hiivauute, paprikajauhe, valkosipulijauhe, kuminag,
rosmariinivute Kuivattu liha: 20,5 g [vastaa n. 82,9 g tuoretta lihaal)
Valmistus: Kaada kiehuvan kuumaa vettd suoraan pussiin kunnes vesi
saavutiaa 8,5 cm korkeuden asteikossa (460 ml). Sekoita pussin si-
salts huolellisesti, sulie pussi ja anna hautua 10-12 minuuttia. Aller-
geeneja: maito, selleri

(SE) Balkan Risotto

Ingredienser: langkornigt ris 42%, nétkatt, paprika, 18k, solrosolja
[innehéller mjslk, E551), purjoldk, tomat, smakmedelblandning (in-
nehaller selleri), modifierad starkelse, potatismisl, maliodextrin, salt,
peppar, jdstextrakt, paprikapulver, vitlkspulver, kummin, rosmarinex-
trakt Tillsatt kétt: 20,5 g (motsvarar ca. 82,9 g farskt kstt) Tillagning:
Haill kokande hett vatten direkt i pasen énda fill en héjd pa 8,5 cm pa
skalan (460 ml) och rér om pésens innehdll ordentligt. Stéing pésen
och l&t efterdra 10-12 minuter. Allergenen: mjslk, seﬁ]eri

Gennemsnitlig naeringsveerdi pr. 100 g Terprodukt/Annoksen keskimédrdinen ravintosisélid per 100 g kuivatuote/Giennomsnittlig neeringsverdi pro

100 g terrprodukt/Genomsnitiligt néringsvéirde per 100 g Torrprodukt:
kd/keal 1331 /318

Fedtstof/Rasvaa/Fett 4,69
- deraf meettede fedisyrer/tasia tyydyttyneita rasvahappoja/ 1,6 g
derav mettede feftsyrer/dérav méttade fettsyror

Kulhydrat/Hiilihydraatteja/karbohydrater/Kolhydrat 53,84

- heraf sukkerarter/josta sokereita/hvorav sukkerarter/varav 6 0 g
sockerarter

Kostfibre/Ravintokuitu/Kostfiber/ Fiber 189
Protein/Valkuaista/protein/Aggvita 1289

Salt/Suola 03g

Netiovaegt,/ Netioféytepaino,/ netto fylivekt/fylinadsvikt netio 170 g
Vandiilsseining/Liséitiva vesiméans,/vanntilegg,/ Vattentillsats 320 ml
Feerdig meengde/Valmis annos// ferdig mengde/Férdiga kvanfitet 490 ¢

Pokket i beskytiende atmosfeere,/Pakattu suojailmapiirissa,/Pakket
under skytssaimosfaere,/Férpackat i en skyddande atmosfer




	Kødnettovægt tør:
	Kødnettovægt tør:

